
114學年度第一學期
期末午餐供應委員會暨
第二學期期初午餐會議

時間：115年/1/8 （星期四） 12:30  
地點：簡報室



114學年度下學期供餐分配

2月、4月、 6月

3月、 5月
請廠商協助配合以下事項：
1.努力繼續維持製作衛生且健康營養之餐點。
2.供餐前1個月的15號將菜單告知學校，以利審視菜單。



檢驗報告書



訪廠資料(宮保王)



問卷調查時間：114/12/1~114/12/31

實施對象：有訂桶餐的學生



廠商 :宮保王
學校: 內湖區三民國中

發出張數： 22(每班一張) 回收張數 22
回收
比例

100%

項目 問卷內容 很滿意 滿意 尚可 不滿意 非常不滿意

1 整體供應量 36.31% 24.21% 34.73% 3.85% 0.87%

2 烹調口味 21.40% 27.54% 48.94% 6.31% 1.92%

3 整體品質 38.59% 21.57% 35.96% 2.63% 2.28%

廠商 :食家安
學校: 內湖區三民國中

發出張數： 22(每班一張) 回收張數 22
回收
比例

100%

項目 問卷內容 很滿意 滿意 尚可 不滿意 非常不滿意

1 整體供應量 35.96% 18.77% 40.35% 2.98% 1.92%

2 烹調口味 21.22% 29.12% 41.57% 5.61% 2.45%

3 整體品質 24.56% 31.57% 37.71% 3.50% 1.57%



<優點>
份量夠(707)
非常滿意(805)(903)
整體還蠻不錯(808)
湯很好喝(808)
蒸蛋有一股腥味
食品乾淨衛生不難吃(902)

<缺點>
份量少、飯菜不夠吃(704)
湯桶設計密封性不好(801)
太過油膩(806)
含有肉醬的肉可以多些(807)

<優點>
都很好吃(701)
非常滿意(805)903)
油飯受歡迎(901)
味噌湯很好喝(902)

<缺點>

份量可以多些(706)

雞腿加些、加飯(802)
含有肉醬的肉可以多些(807)
青菜太清淡，大家不喜歡(808)
偶有頭髮，油飯太油(904)



114學年度第二學期午餐供餐事宜

午餐規格:
1. 每餐收費70元

2.供餐內容: 2主菜2副菜1湯品(4菜1湯)

3.鮮奶每週一供應、豆奶每月一次

4. 水果於 每週三供應

5. 每週三供應有機米，每週三、週四供應有機蔬菜



114學年度第二學期午餐供餐事宜

午餐收費方式及時間:
下學期：第一次三聯單收費計價期間：2月至4月

第二次三聯單收費計價期間：5月至6月

收費方式： 7-9年級二次皆併入三聯單收費。



午餐供應注意事項

➢留樣檢體：依規定留樣檢體重量應至少500公克，並以非一次性 餐盒盛

裝後，留置於冰箱內保存 48小時後由廠商自行清除。

➢留樣方式：為接近學生飲食狀況及現場環境考量，請廠商在每日中午由午

餐督導小組人員陪同於現場打菜留樣。

➢督 導 餐：每天一份，直接放置於衛生組之教職員工訂餐餐桶內。

➢備餐份量：每日請依據菜單準備相同餐點適當份量(18人份)，以備學生不

時之需。



下學期重要行事曆及部分年級停餐日期如下：

 2/23 (一)開學開始供餐

 3/26-3/27(四~五)八年級隔宿露營(八年級停餐)

 4/2(四)七年級校外教學(七年級停餐)

 6/10九年級畢業典禮(九年級供餐至6/9)



下學期開會時間

6/18(四)

下學期期末供餐會議



臨時動議


